Hato ama

Japanisches restaurant & sushi bar




MITTAGSMENU HIRU NO TEISHOKU

Mo.-Fr. 11.30-14.30 Uhr
Alle Mittagsmeniis werden mit Miso-Suppe oder Vanileeis serviert (nur im Lokal)

SUSHI MIX 10,50€

(Die Zusammenstellung der Zutaten erfolgt durch den Koch)

4 Nigiri + 1 Uramaki (8 Stk.)
SAKURA SUSHI MIX 12,00€

(Die Zusammenstellung der Zutaten erfolgt durch den Koch)
2 Hosomaki, 1 Uramaki

KYOTO 11,00€
4 Nigiri + 1 Ura-Maki (8 Stk)

KATOH 14,50€
6 Nigiri + 1 Ura-Maki (8 Stk)

WILDKRAUTER CURRY 46 w# 12,00€
mit Hihnchen

WILDKRAUTER CURRY #¢ " @ 10,90€
mit Tofu

LACHS CURRY *© 14,00€
mit rotem Curry

LUNCH BENTO *

Gemischte Box mit 3 Stiick Ura Maki, Salat, Tamago, Reis,Teriyakisauce, wahlbar:
mit Lachs
mit Ente

Zensai Box 34
Sushi-Rolle Naomi, Salat mit Shrimps,
gebratenes Hiihnerfleisch mit Kokossauce

SPEZIAL BOX

410. BENTO BOX 3+
Sushi, Nigiri Sushi, Sashimi, Tempura,
Lachs, Yakitori, Salat




VORSPEISEN

gebratene Teigtaschen mit Hihnerfleisch
und Gemlseflliung

Ebininku Gamelen in Knoblauch-SojasoBe

Yo5 ¥ 6,50€

Glasnudelsalat mit Garnelen, Tintenfisch, Gemiise

Crispy Pocket 6,70€

Garnelen im knusprigen Kartoffelmantel
Karaage gebackene Hihnchenbrust 7,00€

Bangkok Baby (kalt) 10,50€
Krosse Entenwiirfel, pikant mariniert mit Chilli, Krautern,
Koriander, Zwiebeln, serviert mit Reis

Nasu @& 6,00€

Auberginen in SlRksauer-Ingwer Sojasauce
Tsuki gebackene Garnelenteigtaschen 6,70€
Ebifurai Gamelen-Tempura 6,90€

Tuna Tataki 12,00€
angegriliter Thunfisch in Sesamkruste

Hana?® 6,00€
gebackener Tintenfisch mit Chilli-Limeten Sauce

Akari 7,60€
knuspriges Hahnchen mit Gurke-Sesamsauce

Keiko Gedampfte Teigtaschen mit Gamelenfiillung 6,70€

Friihlingsrollen (6 Stk.) mit SiRsauer Sauce & 4,00€

Samosa®' (5 Stk) 4,00€
Teigtaschen mit Gemiisefiillung und Curry Geschmack

Ebi No Maki*' (2 Stk.) 6,50€
gegrillte Garnelen-Spielte

Mosi A'?  fittiertes Krebsfleisch (5 Stk.) 4,00€

Knusprige Ebi*! 5,00€
knusprige Gamelen mit Stllsauer Sauce (4 Stk.)




Harumaki
Frihlingsrollen mit Hahnchen und Gemlse

Jikagan

Fruhlingsrollen mit Garnelen und Gemiise
Hiyashiwakame?® Seetangsalat &%

Umi
zartes Carpaccio vom Thunfisch mit Ingwer-Sojasauce

Sora feines Lachs-Carpaccio mit Ingwer-Sojasauce

Edamame &

gedampfie griine Sojabohnen mit Meersalz

Ki¢ &
fruchtige Mangostreifen mit Tintenfisch, Garnelen,
frischer Minze und Koriander

Kaori
marinierter Thunfisch mit Avocadowiirfel
auf Rucola-Spargel-Salat

Asupara Salat
Salat aus griinem Spargel auf Soja-Limetten
Dressing, verfeinert mit Schnittlauch

. Chuka lka Sansai

Oktopus-Salat

SALATE

Serviert mit japanischem Hausdressing

28.
29,
30.
31.

Blattsalate der Saison
mit Sashimi
mit Hahnchenstreifen

mit Avocado *

362. mit Rindfleisch




YAKITORI SpieBe (2 stk)

. Yasai Gemise @
. Asupara griiner Spargel im Tempurateig %f
. Tori Hahnchenbrust mit Lauchzwiebeln
Sate Spiefe Hihnerfleisch
Ikafurai OKtopus-Tentakel Tempura
Yaki lka gegrillte OKtopus-Tentakel

Ebi Satokibi
knuspriger Garnelenmantel auf Zuckerrohr umgewickeit

Yakizakana gegrillte Fischballchen-Spielle

SUPPEN

Misoshiru © &
Sojabohnensuppe mit Tofu und Seetang
Turnyam 34 mit Gamelen und Gemiise &

Ramen Huhn ©
Eilernudeln mit Hahnchen und Gemiise

Udon Huhn !

Weizennudeln mit Hahnchenbrust und Gemise

Udon Rindfleisch und Garnelen '
Weizennudeln mit Tempura und Gemiise

Ramen Rindfleisch und Garnelen
Eiernudeln mit Tempura und Gemiise

YAKISOBA

Gebr. Eiernudein ©
mit Hahnchenbrust und Gemlse

Gebr. Eiernudeln ¢ mit Gemiise &*
467. Gebr. Eiernudeln mit Ente und Gemiise®
468. Gebr. Eiernudeln mit Meeresfrichte ¢

YAKIUDON

Gebr. Weizennudeln #!
mit Hahnehenbrust, Eier und Gemiise

Gebr, Weizennudeln *' mit Eier, Gemise &

Gebr. Weizennudeln #'
mit Ente, Eier und Gemiise

. Gebr. Weizennudeln *' mit Meeresfriichte




TEMPURAM

Shojinage M @

verschiedenes Gemdise im Tempurateig

Moriawase Tempura®'
Tempura von Garnelen und Gemiise

Ebi-Tempura*’
Tempura von Riesengamelen

GEBRATENER REIS

mit Hahnchen, Eier und Gemiise
mit Eier und Gemiise &%

mit Ente, Eier und Gemiise

. mit Meeresfriichte, Eier und Gemiise

HAUPTGERICHTE

Alle Hauptgerichte werden mit Reis serviert.

60.

61.

62.

63.

64.

65.

SaketeriF
Lachs mit Teriyaki Sauce, Zuckerschoten und Pak-Choy

Toriteri F
Hahnchenbrust mit Lauch und Spargel an Sesam Sauce

KamomisoF
knusprige Ente mit fruchtiger Mango-Miso Sauce,
dazu Zucketschoten und Krauterseitlinge

Panierte Hahnchenbrust*!
mit Tonkatzusauce

Kamoteri*
knusprige Ente mit Zuckerschoten und Teriyakisauce

Kamoyaku F
gegrillte frische Ente

EXTRAS

Gohan Reis
Teriyakisauce

Ingwer

Sprossensalat, grof %3&
Tsukisauce
Aalsauce




HOSOMAKI (6 Stk.)

90. Kanpyo

japanischer

Kiirbis N

3,60€

92. Avocado

Avocado

3,70€

3,20€

@

96. Tetsu
Thunfisch
Schnittlauch
5,50€

98.

Kazumi Tuna®
Thunfisch,

Ingwer
Schnittlauch, Chilli
4,890€

100. Tekka
Thunfisch
4 80€

Gurke und
Sesam

3,60€ %

93. Shinko®
Eingelegter
Rettich

3,90€

95. Asupa
griiner Spargel
3,70€

97. Sake

Lachs
4,50€

99. Surimi
Krebsfleisch®
4,30€

101.

Kazumi Lachs®

Lachs, Ingwer
Schnittlauch, Chilli
4,90




FRITTIERTE FUTOMAKI (6 STK.)

105.
Soft Shell
Crab Roll**

frittierter
Taschenkreb
mit Avocado,
Gurke und
Tobiko 7,90€&

107. -
Natsumi 'g?.'-*’
Avocado,
Frischkise,
Mango, panigrt,
Tonkatzu Sole
6,90€

109. Ebiroru*'©

Tempura Garnelen,
Avacado,
Frischkise,

frittiert, Tsukisolie,
Tobiko

7,90€

437. Kamo Roll*!

Entenfleisch,
Avaocado,
Frischkase,
frittiert, mit
Tomoko-Solke,
leicht scharf,
7,90€

438. Hato Roll *

fittierte Lachs
Hosomaki

7,50€

106. Naomi*'®

Krebsfleisch,
Avocado,
Frischkase
paniert,
Tonkatzu Solie
7.90€

108. Mokami™

Lachs, Avacado,
Frizchkdse,
frittiert, mit
Tobiko,
Tsukisofie
7.90€

436.
Toriniku Roll*!

Hihnerfieisch,
Avocado,
Frischkase,
frittiert, mit
Unakiu-Solte,
7,90€

438. Tuna Roll*

Thunfisch,

Avocado, Frischkasa,
frittiert, mit
Tomoko-Solie,

leicht scharf,

7.90€
g




URAMAKI (8 STK.)

130. Alasuka

Lachs, Gurke
Sesam

8,10€

132.
Sake-Mango
Lachs,

Mango

B8,30€

134. Unakyu

Aal Gurke,
Sesam

7, 10€

136. California®

Gurke, Avocado,
Gamelen,
Flugfischkaviar

7.10€

139. Spicy Roll?

Flugfischkawviar,
Lachs, Shiso,
Lauch, Lachskaviar

7.20€ ‘#ﬁ

141. Yukari

Lachs,
Schnittlauch,
Ingwer,

rater Shiso

7.10€

146. Lachs-Avo
Lachs,

Avocado,

Sesam

7.00€

131.
Sake-Kawa

gebr. Lachshaut,
Gurke, Sesam,
Frischkése

8,50€

133. Pirikara®

Thunfisch-Pikant,
Chilischoten

7,10€

135.
Philadelphia

Garnelen,
Rucola,
Frischkase

7.00€

138.
Tempura '
fritlierte
Garnelen,

Sesam
7,10€

140. Aiko*?

Raucherlachs,
Apfel, Frischkase,
Koriander,

Aal Solte

7,10

145. Sachiko

Lachs, Mango
Gurke, Ingwer,
roter Shisho

7,00E

166. Ruri®
Surimi,
Avocado,
Gurken, Tobiko

7,00€




457. Ryo Roll

Lachs,
Philadelphia,
Furikake Yasai, ..

9,50€

120. Shibuya
4 Nigiri

+ Tamagomaki
+ Kanpyomaki

12,90€ @

137. Tamago

Omelett, Gurke,
Sesam

5,20€ @

143. Kyoh **
Auberginen

im Tempurateig,
Schnittlauch, Shiso
Tonkatzu-Sofle

6,50€ @

157. Haruna*'
Avocado,

462. Hatake
Gurke,

Mango,
Spargel,
Sesam

6,80€

456. Hisoka Roll

Lachs, Thunfisch,
Fhiladeiphia,
Fliegenfischkaviar

9,90€

Saishoku
Sayuri Maki,
Kappa Maki,
Shinko Maki,
Avocado Maki p
13,80€ ;

142. Sayuri

Spargel,
Frischkase,
Rucola,
schwarzer

e @

144, Zucchini
Rolle®

im Tempurateig,
Schnitilauch,
Tonkatzu

= @

461. Simizu

Gurke,
Philadelphia,
Sesam

6,00€ ‘%

463. Tofu Roll

Tofu und
schwarzer
Sesam

6,20€




SPEZIAL ROLLEN (8 STK.)

150. Yukiko
Aal, Lachshaut,
Gurke, Frischkése,
Lachs,
Lachskaviar

Solie

12,90€

152. Sate-Roll™
gebackenes
Hahnchen,
Avocado,

Sesam,
Erdnuss-Solte

on Top

8,90€

154. Ochi Roll
Thunfisch, Avocado,
Spagel, Sesam,
gerducherier Lachs,
Unakyu Solie
11,50€

156. Daiki=S
flambierter Lachs
on Top,

Garnele, Spargel,
Avocado, Kaviar
11,90€

159. Midori®®

Tunatatar,
Spargel, Avocado,
flambierter

Tuna, Tobiko
12,90€

161. lkasur'®
Tintenfisch,
japan. Rettich,
Flugfischkawviar,
Limetten, Solle
10,50€

163. Hatoyama
Roll*t

Aal, Avocado,
Gurke, Phila.,
Auberginen,
LUnakyu Solte
12,90€

151. Tomoko™
Ente im
Tempurateig,
Sasam
Schnittlauch

und Chilli Solte
8,90€

153. Hitomi*'
fritterter
Taschenkrebs
mit Avocado,
Gurke,
Flugfischkaviar
10,20€

155. Yoko*!
gebackenes
Hahnchen,
Mangostreifen,
Gurke, Sesam
8,90€

158. Momo* =&
Mango,
Lachstatar,
Gurken, Kaviar,
flambierter Lachs
pikante Solte
12,50€

160. Ebisu®

Riesengarnelen
paniert, Salat,
Avocado, Shiso
11,00€

162. Masayuki®
flamb. Woifbarsch,
Lachshaut,
eingeleg. Rettich,
Kaviar, Limetten,
Chilli Solke
12,90€

164. Qishii Roll*
Lachstatar,
Gamele, Gurke,
pikante Solle,
flambierter Lachs,
Lachskaviar
12,90&




SPEZIAL ROLLEN (8 STK.)

165. Lachs Ochi
Thunfisch,
Avocado,

Spargel, Sesam,
Lachs,

Unakyu Sofle
11.50€

421. Yamamoto
Sake?

Tempura
Gamelen,
Frischkase,
Lachs,
Unakiu-Sofie
11,90€

424. Morita

Aal, Gurken,
Frischkdse,
Avocado,
Thunfisch,

Aal- und Tsukisie

12,90€

426. Masuda*'®

Garnelen
Tempura,
Avocado, Surimi,
Tobike,

Aal- und Tsukisfhe
12,90€

428, Sasaki©
Surimi,
Frischkase,
Avocado,
Thunfisch, Lachs,
Lachskaviar,
Unakiu Solie
12,90€

430. Haru *=¢

Tsuki-Sofe.
10,50€

432. Masa
Lachs, Spargel,
Wollbarsch,
Tobiko, Chili-
und Tsukisofie

12906 ¥

420. Yamamoto
Tekka™

Tempura Garnelen,
Avocado, Gurken,
Thunfisch, Tobiko,
Unakiu-Solle
12,90€

422. Ogawa

Thunfisch,
Lachs,
Avocado,
lkura

12,50€

425, Kimura*'c=
Avocado, Gurken,
Frischkése,

frittiert, flammbierter
Lachs on Top

Aal- und Tsuki Solle

14,50€

427. Misura
Frischkase,
Lachs, Gurken,
Awvocado,
Ikura, Tobiko,
Tomoko-Solle
12,90€

429, Saitou*

Thunfisch,
Lachshaut,
eingeleq. Retlich,
Chilli Solke

11,50€ o

431.

Suzuko 3256
Surimi, Avocado,
Lachs,

Tobiko, Solle
10,50€

433. Tora

geback. Ente mit
flambiert. Thunfisch
pikant on Top,
Chili- u. Tsukisolte

14,50€




SPEZIAL ROLLEN (8 STK.)

geback. Hahnchen
mit flambiert. Lachs
pikant on Top, Tobiko,
Aal- und Tsukisole
13,80€

452. Hama Roll
Aal, Avocado,
Gurken, Lachs on
Top, Lachskaviar
und Solie

12,90€

454. Tomi Roll
Lachs, Thunfisch,
Avocado,
Garnelen on Top,
Tobiko und Mayo-
Scharf-Solte

13,90€ e AN

464. Salmon Yama
Lachs Spicy,

Avocado, Philad.

mit Lachs on Top,
Tomoko- und
Tsuki-Sofke

13,90€ ‘ﬁﬁ .

451. Tanaka Roll
Lachs, Avocado,
Surimi® on Top,
Fliegenfischkaviar
12,50€

453. Machiko Roll
Aal, Avocado,
Garnelen, Lachs on
Top und
Mayo-Scharf-Solie

13,90€
g

455, Hiroko Roll
Surimi®, Gurken,
Avocado on Top,
Tsuki-Scharf-Sofle

11,90€
¥

465. Romino Roll
Surimi-Tempura,
Avocado,
Zuckerribe

10,90€




SUSHI MIX

Die Zusammenstellung der Zutaten erfolgt durch den Koch

Kyoto 11,20€
4 Nigiri + 1 Ura-Maki (8 Stk)

Katoh
6 Nigiri + 1 Ura-Maki (8 Stk)

Tokyo
4 Nigiri + 1 Ura-Maki (8 Stk)
+ 8 Sashimi

Osaka
6 Nigiri + 1 Ura-Maki (8 Stk)
+ 8 Sashimi

Osake aus Lachs

4 Sashimi

Hosomaki (6 Stk.)

1 Ura-Maki Special (8 Stk)
4 Nigiri, 2 Lachs Spicy

2 lkura

Sakura
1 Ura Maki (8 Stk.)
2 Hoso Maki (je 6 Stk.)

SASHIMI Kiein (8 Stk. GroB (16 Stk)

Maguro 110 14,00€ 1110. 28,00€
Thunfisch-Sashimi

Sake 111. 14,00€ 1111. 26,00€
Lachs-Sashimi

Maguro to Sake 112. 14,50€ 1112. 28,00€
Thunfisch und Lachs

Moriawase Sashimi 113. 17,00€ 1113. 32,00€

Gemischter Fisch

Maguro to Sake Abo 114. 17,00€ 1114, 28,00€
Thunfisch, Lachs und Avocado




NIGIRI SUSHI (2 STK.)

70. Maguro Y 71. Sake
Thunfisch . & J Lachs

6,50€ B 5,80€

73. Tako == ﬁ 74. Kani®
Oktopus " Krebsfleisch
5.10€ 4,60€

76. Ebi SSANS " 77 Ikura

Garnele Lachskaviar
5.80€ 6,50€

80. Inarif

79. Tamago®
g frittierter Tofu

Omelett

4=00€ ] 4,4D€

82. Spicy Sake?
Lachstartar (scharf)
6,B0€

84. Shizuka®t®
Lachs auf grinem
Spagel, flambiert,
mit Chilifaden
6,80€

72. Suzuki
Wolfbarsch
5,50€

75. Tobiko
Flugfisch-
kaviar
5,60€

78. Unagi
Silftwasseraal
6,80€

83. Spicy Tuna®
Thunfischtartar
{scharf)

6,90€

85. Honoga*©®
Thunfisch auf Avocado,
flambiert, mit Chilifaden
7.20€




DESSERT

Matcha Eis
Griintee-Eis mit frischem Obst

Coconogu
Kokospudding mit frischem Obst
und Vanilleeis

Bananogu
gebackene Bananen
mit frischem Obst
und Vanilleeis

Kugel-Eis
Matchaeis, Gomaeis, Vanilleeis,
schokoladeneis, Erdbeereis

Dorayaki **

Japanische Dorayaki-Pfannkuchen
mit siifer Fillung aus roten Bohnen,
dazu Vanillegis und Obst

Goma
Sesam-Eis mit frischem Obst

Mochi Mix (3 Stk.)
japanischer Reiskucheneis
mit Sahne

Kokospudding

Sesamballchen
mit Eis und frischem Cbst




APERITIFS

Umeshu Royal (Umeshu Prosecco) **
211. Sake Reiswein (warm)
212. Umeshu Pflaumenwein (kalt) **
213. Prosecco'
214. Aperol Spritz***
215. Hugo**
216. Lillet Wild Berry ®**

LONGDRINKS

Wodka Lemon ?
234. Wodka Cranberry
235. Moscow Mule
236. Cuba Libre '?

COCKTAILS

W ET e weiller Rum, brauner Rum, Mekhong, triple sec,
Mandel Sirup, Lime Juice, Ananassaft

Caipirinha Cachaca, Limetten, Lime Juice, Zucker
Pina Colada weiller Rum, Coconul, Ananassaft
Mekhong Sour Mekhong, Zitrone, Zucker Sirup, Orangensaft
Maoijito Havana Club, Limetten, Minze, Lime Juice, Zucker
Ipanema Linmette, Rum, Maracujasaft

501. Hatoyama weiller Rum, Kokossirup, Magosall, Limette

BIERE **

Helles Bier - Griiner vom Fass
271. Alkoholfrei - Reiffbrau Flasche
272. Hefeweizen - Sebaldus Flasche
273. Kellerbier - Zirndorfer Flasche
274, Alkoholfreies Weizen - Tucher  Flasche
275. Radler
276. Cola-Weizen #7422

JAPANISCHE BIERE #

277. Kirin Flasche 0,33l
278. Asahi Flasche 0,33l




